








План Учебный план ППКРС СПО '43.01 .09 ПОВАР 9 кл.26 00.plx', код профессии 43.01 .09, год начала подготовки 2026 

Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП 

Считать в 
Индекс Наименование 

Экза 
Зачет 

Дифза 
Контр. 

Труда- По Конт. 
СР ПАтт 

Пр. Обяз. Вар. 
плане мен чет емкость плану раб. подгот часть часть 

+ УП.01.01 Учебная практика 3 144 144 144 144 144 

+ ПП.01.01 Производственная практика 4 144 144 144 144 144 

+ ПM.01.Gl(K) Экзамен по модулю 4 

Приготовление, оформление и 
подготовка к 

+ ПМ.02 реализации горячих блюд, кулинарных 344 334 477 477 160 317 328 397 80 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента 

Организация приготовления, подготовки к 
+ МДК.02.01 реализации и презентации горячих 3 39 39 32 7 § 39 

блюд,кулинарных изделий, закусок 

+ МДК.02.02 4 3 150 150 128 22 � 70 80 
Процессы приготовления, подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд,кулинарных изделий, закусок 

+ УП.02.01 Учебная практика 3 144 144 144 11:l 144 

+ ПП.G2.01 Производственная практика 4 144 144 144 144 144 

+ ПМ.02.Оl(К) Экзамен по модулю 4 

Приготовление, оформление и 
подготовка к 

+ ПМ.03 реализации холодных блюд, кулинарных 55 445 360 360 104 256 242 314 46 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимент 

Организация приготовления, подготовки к 
+ МДК.03.01 реализации и презентации холодных 4 36 36 24 12 9. 36 

блюд,кулинарных изделий, закусок 

Процессы приготовления, подготовки к 
+ МДК.03.02 реализации и презентации холодных 5 108 108 80 28 2Q 62 46 

блюд,кулинарных изделий, закусок 

+ УП.03.01 Учебная практика 4 108 108 108 108 108 

+ ПП.03.01 Производственная практика 5 108 108 108 108 108 

+ ПМ.03.Оl(К) Экзамен по модулю 5 

Приготовление, оформление и 
подготовка к 

+ ПМ.04 реализации холодных и горячих сладких 
666 56 403 403 140 263 258 367 36 

блюд, 
десертов, напитков разнообразного 
ассортимента 

Организация приготовления, подготовки к 
+ МДК.04.01 реализации холодных и горячих сладких 6 82 82 56 26 1± 82 

блюд,десертов, напитков 

Процессы приготовления, подготовки к 
+ МДК.04.02 реализации холодных и горячих сладких 6 105 105 84 21 ш 69 36 

блюд,десертов, напитков 

+ УП.04.01 Учебная практика 5 108 108 108 108 108 

+ ПП.04.01 Производственная практика 6 108 108 108 108 108 

+ ПМ.04.Оl(К) Экзамен по модулю 6 

Приготовление, оформление и 
подготовка к 

+ ПМ.05 реализации хлебобулочных, мучных 666 56 515 515 140 375 400 475 40 

кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента 














