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66 66 2376 2376 200 2095 81 16 32 30

42 42 1512 1512 102 1356 54 24 30

+ Б1.О.01 Методология научного исследования 1 5 5 36 180 180 12 159 9 5 8

+ Б1.О.02
Теория и организации и организационное 

поведение
1 4 4 36 144 144 12 123 9 4

+ Б1.О.03 Управление бизнес-проектами 2 6 6 36 216 216 12 195 9

+ Б1.О.04 Лидерство и построение команд 1 3 3 36 108 108 6 102 3

+ Б1.О.05
Иностранный язык в сфере профессиональных 

коммуникаций
1 3 3 36 108 108 8 100 3 8

+ Б1.О.06 Психология самореализации личности 1 3 3 36 108 108 6 102 3

+ Б1.О.07
Современные информационно-аналитические 

технологии
1 3 3 36 108 108 8 100 3 6

+ Б1.О.08 Деловые коммуникации в профессиональной сфере 1 3 3 36 108 108 8 100 3 8

+ Б1.О.09 Технология формирования имиджа предприятия 2 4 4 36 144 144 12 123 9

+ Б1.О.10
Нормативно-правовое регулирование 

предпринимательской деятельности
2 4 4 36 144 144 8 127 9

+ Б1.О.11 Политика и стратегия управления персоналом 2 4 4 36 144 144 10 125 9

24 24 864 864 98 739 27 16 8

+ Б1.В.01

Система менеджмента качества организационных и 

технологических процессов предприятий индустрии 

питания

1 3 3 36 108 108 14 94 2 3

+ Б1.В.02
Оценка деятельности предприятий индустрии 

питания в конкурентной рыночной среде
1 2 2 36 72 72 12 60 2 2

+ Б1.В.03

Организация производства и контроль 

логистических процессов на предприятии индустрии 

питания

2 2 2 36 72 72 12 60 2

+ Б1.В.04
Управление маркетинговой деятельностью 

предприятий индустрии питания
2 2 2 36 72 72 12 60 2

+ Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины Б1.В.ДЭ.1 1 3 3 108 108 14 94 2 3

+ Б1.В.ДВ.01.01
Инновационные технологии  производства 

продуктов питания
1 3 3 36 108 108 14 94 2 3

- Б1.В.ДВ.01.02
Инновационные методы формирования 

ассортимента специальных продуктов питания
1 3 3 36 108 108 14 94 2 3

+ Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины Б1.В.ДЭ.2 2 4 4 144 144 12 123 9 2

+ Б1.В.ДВ.02.01

Анализ производственных процессов снабжения и 

хранения запасов сырья на предприятиях индустрии 

питания

2 4 4 36 144 144 12 123 9 2

- Б1.В.ДВ.02.02
Научные основы управления производством и  

логистикой предприятий общественного питания
2 4 4 36 144 144 12 123 9 2

Установочная сессия

Блок 1.Дисциплины (модули)

Обязательная часть

- Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов-
Курс 1

-

Часть, формируемая участниками образовательных отношений



+ Б1.В.ДВ.03 Элективные дисциплины Б1.В.ДЭ.3 2 4 4 144 144 8 127 9 2

+ Б1.В.ДВ.03.01
Система качества и безопасности продукции на 

предприятиях питания малого и среднего бизнеса
2 4 4 36 144 144 8 127 9 2

- Б1.В.ДВ.03.02
Инновационные методы обеспечения качества и 

безопасности продукции общественного питания
2 4 4 36 144 144 8 127 9 2

+ Б1.В.ДВ.04 Элективные дисциплины Б1.В.ДЭ.4 2 4 4 144 144 14 121 9 2

+ Б1.В.ДВ.04.01
Организация работы пищевых предприятий малого 

и среднего бизнеса
2 4 4 36 144 144 14 121 9 2

- Б1.В.ДВ.04.02
Информационные технологии в маркетинговой 

деятельности предприятий индустрии питания
2 4 4 36 144 144 14 121 9 2

45 45 1620 1620 1620 1404 12

12 12 432 432 432 432 12

+ Б2.О.01(П)
Производственная практика, технологическая 

практика
1 12 12 36 432 432 432 432 12

33 33 1188 1188 1188 972

+ Б2.В.01(П)
Производственная практика, организационно-

управленческая практика
2 12 12 36 432 432 432 432

+ Б2.В.02(П)
Производственная практика, научно-

исследовательская практика
2 6 6 36 216 216 216

+ Б2.В.03(П)
Производственная практика, преддипломная 

практика, в т.ч. научно-исследовательская работа
3 15 15 36 540 540 540 540

9 9 324 324 324

+ Б3.01 Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 324

+ Б3.01.01(Д)

Защита выпускной квалификационной работы, 

включая подготовку к процедуре защиты и 

процедуру защиты

9 9 36 324 324 324

4 4 144 144 10 134 4

+ ФТД.01

Противодействие коррупции и предупреждение 

коррупционных рисков в профессиональной 

деятельности

2 2 2 36 72 72 4 68 2

+ ФТД.02
Социально-экономические и правовые основы 

кооперативного предпринимательства
2 2 2 36 72 72 6 66 2

ФТД.Факультативные дисциплины

Часть, формируемая участниками образовательных отношений

Блок 2.Практика

Обязательная часть

Блок 3.Государственная итоговая аттестация
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12 2 16 114 70 34 36 497 9 423 9 34 40 20 2

12 2 16 114 30 16 14 429 9 243 9 18 20 10

4 4 28 4 2 2 131 9 э

12 6 6 24 99 9 э

6

6 4 2 30 72 з

8 28 72 з

6 4 2 30 72 з

4 2 30 2 2 70 з

4 4 28 72 з

4 12 6

4

4 8 4

40 18 22 68 180 16 20 10 2

14 6 8 22 72 зр

12 6 6 24 36 з

2

2

14 6 8 22 72 з

14 6 8 22 72 з

14 6 8 22 72 з

4 12 6

4 12 6

4 12 6

Установочная сессия Сессия 1 Сессия 2

Курс 2

Установочная сессия

Курс 1
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18 140 60 26 34 552 36 369 27

10 52 22 12 10 284 18 234 18

12 6 6 60 135 9 э

6 24 99 9 э

8 4 4 28 99 9 э

4 28 2 2 97 9 э

8 88 38 14 24 268 18 135 9

12 6 6 24 36 з

12 2 10 24 36 зр

6 24 99 9 э

6 24 99 9 э

6 24 99 9 э

Курс 3

Установочная сессияСессия 4

Курс 2

Установочная сессия Сессия 3



2 64 63 9 э

2 64 63 9 э

2 64 63 9 э

14 6 8 58 63 9 э

14 6 8 58 63 9 э

14 6 8 58 63 9 э

432 216 15 540

432 216 15 540

432 о

216 о

15 540

9 324

9 324

9 324

10 4 6 62 72

4 2 2 32 36 з

6 2 4 30 36 з
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Установочная сессия Сессия 5 Сессия 6
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