
Учебный план по дополнительной общеобразовательной  

(общеразвивающей) программе  

«Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализа-

ции холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента с учетом потребно-

стей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания» 
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1 Классификация, ассорти-

мент холодных и горячих 

десертов, напитков 

8 8 4  4  Х     

2 Характеристика процес-

сов приготовления, под-

готовки к реализации и 

хранению холодных и го-

рячих десертов, напитков 

8 4 2  2 4 Х     

3 

Организация и техниче-

ское оснащение работ по 

приготовлению, хране-

нию, подготовке к реали-

зации холодных и горя-

чих десертов, напитков 

8 4 2  2 4 Х     

4 

Приготовление, хранение  

холодных десертов  слож-

ного ассортимента 

12 8 4  4 4 Х     

5 

Приготовление, хранение  

горячих  десертов  слож-

ного ассортимента 

12 8 4  4 4 Х     

6 

Организация 

обслуживания при 

приготовлении 

сложных десертов 

12 8 4  4 4 Х     

7 

Организация и ведение 

процессов приготовле-

ния, оформления и подго-

товки к реализации хо-

лодных и горячих десер-

тов, напитков сложного 

ассортимента 

8 4 2  2 4 Х     

 Итого  68 44 22  22 24 7     

ИА Итоговая аттестация            

ИА1 Итоговое тестирование 4 2   2 2    Х  

 Всего: 72 46 22  24 26      

 

 


